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SOMMERROLLEN ( 2 Stk. pcs.) 
Füllungs mit gemischter Salat, Röstzwiebeln, Koriander, Reisnudeln, 
serviert mit Vinaigrette-Fischsoße. Wahlweise mit :
Filling with mixed salad, roasted onions, coriander, rice noodles, serve 
with  vinaigrette fish sauce. Optionally with :

1. Tofu f 5,0
2. Hühnerfleisch  chicken 5,5
3. Garnelen b shrimps 6,0

4. Mini - Frühlingsrollen (6 Stk.pcs.) e 4,5
Vegetarische Frühlingsrollen mit Süß-Sauer-Soße
Vegetarian spring rolls with sweet sour sauce

5. Viet Nam - Frühlingsrollen (2 Stk.pcs.) e 6,0
mit Gemüse, Schweinefleisch und Süß-Sauer-Soße
with vegetables, pork and sweet sour sauce

6. Saté - Hühnerfleischspieß (2 Stk.pcs.) e mit Erdnüss-Soße 6,0
Saté - chicken skewer, serve with peanut sauce

7. Saté - Vegan Hühnerfl.-Imitat (2 Stk. pcs.)e,f mit Erdnüss-Soße 6,0
Saté - vegan chicken imitation, serve with peanut sauce

8. Tom Chien Com (3 Stk. pcs.) a,b 6,5
gebackene Garnelen mit grünem Jung-Reis, Süß-Sauer-Soße als Dip
Baked prawns with green young rice, sweet sour sauce as a dip

9. Wantan Chien (5 Stk. pcs.) a,b,e 6,0
gebackener Wan Tan mit Hühnerfleisch- und Garnelen Füllung Süß 
Sauer-Soße als Dip
Baked Wan Tan with chicken and shrimp filling, sweet and sour 
sauce as a dip

10. Ha Cao Hap (5 Stk. pcs.) b,f  6,0
gedämpfte Teigtaschen mit Garnelenfüllung, mit Soja-Soße als Dip
steamed dumplings with shrimp filling, with soy sauce as dip

11. Edamame f  5,5
japanische grüne Sojabohnen mit Salz blanchiert
Japanese green soybeans blanched with salt

STARTERSVORSPEISEN



17. Seetang Salat  k   5,0
Eingelegter Seetangsalat mit Sesam
Pickled seaweed salad with sesame

18. Kimchi Salat  k 5,5
Scharf eingelegter Chinakohl, 
Lauchszwiebeln und Sesam
Spicy pickled Chinese cabbage, spring 
onions and sesame

Kleine SUPPEN

12. Miso Suppe f 5,0
Japanische Miso Suppe mit 
Miso-Paste, Seetang, Tofu, 
Lauchszwiebeln
Japanese miso soup with miso 
paste, seaweed, tofu, spring onions

13. Miso-Lachs Suppe d,f 5,5
Japanische Miso Suppe mit 
Miso-Paste, Seetang, Lachs, 
Lauchszwiebeln
Japanese miso soup with miso 
paste, seaweed, salmon and spring 
onions

14. Wantan Suppe a 6,0
Teigtaschen mit 
Hühnerfleischsfüllung und 
asiatischen Gemüse
Dumplings with chicken filling and 
Asian vegetables

15. Tom Kha Gai Suppe 5,5
mit Hühnerfleisch, Champignons, 
Gemüse, Zitronengras, 
Limettenblätter und Kokosmilch
with chicken, mushrooms, 
vegetables, lemongrass, lime leaves 
and coconut milk

16. Tom Kha Gung Suppe b 6,0
mit Garnelen, Champignons, 
Gemüse, Zitronengras, 
Limettenblätter und Kokosmilch
with shrimp, mushrooms, vegetables, 
lemongrass, lime leaves and 
coconut milk

SALAT SALAD
Mango Salat d,m  

Fruchtige saftiger Mangosalat, verfeinert 
mit hausgemachter Fisch-Soße
Wahlweise mit:
Fruity, juicy mango salad, refined with 
homemade fish sauce Optionally with:

19. Tofu f 5,9
20. Hühnerfleisch chicken 6,5
21. Garnelen b shrimps 7,0

SMALL SOUPS



22. Bun Ga Sa ( Reisnudeln ) e 13,5
Nudelsalat mit gebratenem Hühnerfleisch, Zitronengras, Röstzwiebeln, Koriander, dazu 
gemischter Salat, gehackte Erdnüsse und Vinaigrette-Fischsoße
Pasta salad with fried chicken, lemongrass, roasted onions, coriander, mixed salad, 
minced peanuts and vinaigrette fish sauce

23. Bun Nem ( Reisnudeln ) e 13,5
Nudelsalat mit Frühlingsrollen, frischen Kräutern, Röstzwiebeln, Koriander, dazu 
gemischter Salat, gehackte Erdnüsse und Vinaigrette-Fischsoße
Noodle salad with spring rolls, fresh herbs, roasted onions, coriander, mixed salad, 
minced peanuts and vinaigrette fish sauce

24. Bun Bo Nam Bo ( Reisnudeln ) e 14,0
Nudelsalat mit gebratenem Rindfleisch, Röstzwiebeln, Koriander, gehackter Erdnüsse, 
dazu gemischter Salat, gehackte Erdnüsse und Vinaigrette-Fischsoße
Noodle salad with fried beef, roasted onions, coriander, chopped peanuts, mixed 
salad, minced peanuts and vinaigrette fish sauce

25. Bun Dau Phu ( Reisnudeln ) e,f 13,0
Nudelsalat mit gebratenem Tofu, Röstzwiebeln, Koriander, gehackten Erdnüsse, dazu 
gemischter Salat, gehackter Erdnüsse und Vinaigrette-Fischsoße
Noodle salad with fried tofu, fried onions, coriander, chopped peanuts, mixed salad, 
minced peanuts and vinaigrette fish sauce

26. Bun Ca Hoi Nuong ( Reisnudeln ) d, e 17,9
Nudelsalat mit gegrilltem Lachsfilet, Röstzwiebeln, Koriander, gehackten Erdnüsse, 
dazu gemischter Salat, gehackter Erdnüsse und Vinaigrette-Fischsoße
Noodle salad with grilled salmon fillet, roasted onions, coriander, chopped peanuts, 
mixed salad, minced peanuts and vinaigrette fish sauce

traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit 24 Stunden gekochter 
Brühe mit Zimt, Kardamom, Ingwer. Garniert mit Sojasprossen, Lauchszwiebeln, 
Thai-Basilikum, Koriander. Wahlweise mit:
traditional Vietnamese flat rice noodle soup with 24-hour cooked broth with 
cinnamon, cardamom, ginger. Garnished with bean sprouts, spring onions, Thai 
basil, coriander. Optionally with:

27. Pho Tofu - Tofu f 11,9
28. Pho Ga - Hühnerfleisch - chicken 12,9
29. Pho Bo - Rindfleisch - beef 13,9

PHOf 

NUDELNSALAT NOODLE SALAD

TRADITION
VIETNAMESE

NOODLE SOUP



UDONNUDELN XÀO a,f 
Gebratene Udonnudeln mit saisonem Gemüse, in 
Sojasoße. Garniert mit Koriander, Rostzwiebeln und 
gemischtem Salat. Wahlweise mit:
Fried udon noodles with seasonal vegestable, 
soja-sauce. Decorated with coriander, roasted onions 
and mix salad. Optional with:

30. Tofu f  12,9
31. gebrat. Hühnerfleisch fried chicken 13,9
32. gegrillter Hühnerbrust a 14,9
  grilled chicken breast 
33. Rindfleisch beef 15,9
34. Garnelen b shrimps 17,9
35. knusprige Ente a crispy duck 17,9
36. Barbarie Ente muscovy duck 21,9

CRIMSON THAI CURRY  
Jasminreis Gerichte und Zucchini, Paprika, Brokkoli, 
Süßkartoffel, Kokosmilch, Stangenbohnen, Pak-Choi, 
Zitronengras, Galgant, Limettenblätter eingekocht  in roter 
Curry-Soße (leicht scharf) und Salat. Wahlweise mit:
Jasmine rice dishes and zucchini, peppers, broccoli, sweet 
potatoes, coconut milk, runner beans, pak choi, lemongrass, 
galangal, lime leaves cooked in red curry sauce (slightly 
spicy) and salad. Optionally with:

40. gebrat. Hühnerfleisch fried chicken 13,9
41. gegrillter Hühnerbrust a 14,9
  grilled chicken breast 
42. Rindfleisch beef 15,9
43. Garnelen b shrimps 17,9
44. knusprige Ente a crispy duck 17,9
45. Barbarie Ente muscovy duck 21,9
46. gegrillter Lachs d grilled salmon 18,9
47. gegrillter Thunfisch d grilled Tuna 19,9

HAUPTGERICHTE
MAIN DISHES



 

MANGO TANGO SAUCE  
Jasminreis Gerichte und Zucchini, Paprika, Brokkoli, 
Süßkartoffel, Kokosmilch, Stangenbohnen, Pak-Choi, 
eingekocht in Mango-Soße, Salat. Wahlweise mit:
Jasmine rice dishes and zucchini, peppers, broccoli, 
sweet potatoes, coconut milk, runner beans, pak 
choi, cooked in mango sauce, salad. Optionally with:

60. gebratener Hühnerfl.  13,9
  fried chicken 
61. gegrillter Hühnerbrust a 14,9
  grilled chicken breast 
62. Rindfleisch beef 15,9
63. Garnelen b shrimps 17,9
64. knusprige Ente a crispy duck 17,9
65. Barbarie Ente muscovy duck 21,9
66. gegrillter Lachs d grilled salmon 18,9
67. gegrillter Thunfisch d grilled Tuna 19,9

KNOBI SAUCE f 
Jasminreis Gerichte und Zucchini, Paprika, Brokkoli, 
Kokosmilch, Stangenbohnen, Pak-Choi, gehackter 
Knoblauch, Chili eingekocht in Knoblauch-Soja- 
Soße (scharf) und Salat. Wahlweise mit:
Jasmine rice dishes and zucchini, peppers, broccoli, 
coconut milk, runner beans, pak choi, chopped 
garlic, chili cooked in garlic and soy sauce (spicy) 
and salad. Optionally with:

70. gebratener Hühnerfl.  13,9
  fried chicken 
71. gegrillter Hühnerbrust  a 14,9
  grilled chicken breast 
72. Rindfleisch beef 15,9
73. Garnelen b shrimps 17,9
74. knusprige Ente a crispy duck 17,9
75. Barbarie Ente muscovy duck 21,9
76. gegrillter Lachs d grilled Tuna 18,9
77. gegrillter Thunfisch d grilled Tuna 19,9

PEANUT SAUCE e 
Jasminreis Gerichte und Zucchini, Paprika, Brokkoli, Süßkartoffel, Kokosmilch, Stangenbohnen, 
Pak-Choi, eingekochte in Erdnuße-Soße und Salat. Wahlweise mit:
Jasmine rice dishes and zucchini, peppers, broccoli, sweet potato, coconut milk, runner beans, pak 
choi, cooked in peanut sauce and salad. Optionally with:

50. gebrat. Hühnerfleisch fried chicken 13,9
51. gegrillter Hühnerbrust a grilled chicken breast 14,9
52. Rindfleisch beef 15,9
53. Garnelen b shrimps 17,9
54. knusprige Ente a crispy duck 17,9
55. Barbarie Ente muscovy duck 21,9
56. gegrillter Lachs d grilled salmon 18,9
57. gegrillter Thunfisch d grilled Tuna 19,9



80.  Cơm Tofu Curry (leicht scharf) / (mild spicy) f,k 14,9
Gebratener Tofu mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Süßkartoffel, Kokosmilch, 
Stangenbohnen, Pak-Choi, Zitronengras, Galgant, Limettenblätter, Sesame 
eingekocht in roter Curry-Soße und garniert mit Salat. Beilage Jasminreis.
Fried tofu with seitan, eggplants, zucchini with seasonal vegetables  cooked in a 
curry - coconut milk sauce served with jasmine rice.

81. Cơm Gà Curry (leicht scharf) / (mild spicy) f,k 16,9
Panierte vegane Hähnchenbällchen mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Süßkartoffel, 
Kokosmilch, Stangenbohnen, Pak-Choi, Zitronengras, Galgant, Limettenblätter 
Sesame eingekocht in roter Curry-Soße und garniert mit Salat. Beilage Jasminreis.
Breaded vegan chicken balls on top of a curry - coconut milk sauce, cooked with 
seasonal vegetables, served with jasmine rice.

82.  Cơm Vịt Curry (leicht scharf) / (mild spicy) f,k 17,5
Gebackene vegane Ente mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Süßkartoffel, Kokosmilch, 
Stangenbohnen, Pak-Choi, Zitronengras, Galgant, Limettenblätter Sesame 
eingekocht in roter Curry-Soße und garniert mit Salat. Beilage Jasminreis.
Baked vegan duck with zucchini, bell pepper, broccoli, sweet potato, coconut 
milk, runner beans, pak choi, lemongrass, galangal, lime leaves cooked in red 
curry sauce and garnished with salad. Side dish jasmine rice.

83.  Cơm Tofu Sốt Lạc  e,f,k 14,9
Gebratener Tofu mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Süßkartoffel, Stangenbohnen, 
Pak-Choi, Sesame eingekocht in Erdnuße-Kokosmilch-Soße. Beilage Jasminreis.
Fried tofu with seitan, zucchini, fresh vegetables, cooked in a peanut - coconut 
sauce, served with and jasmine rice.

84.  Cơm Gà Sốt Lạc   e,f,k 16,9
Panierte vegane Hähnchenbällchen mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Süßkartoffel, 
Stangenbohnen, Pak-Choi, Sesam eingekocht in Erdnuße-Kokosmilch-Soße. 
Beilage Jasminreis.
Breaded vegan chicken balls on top of a delicious peanut-coconut sauce with 
seasonal vegetables, served with jasmine rice. 

85.  Cơm Vịt Sốt Lạc a, e, f,k 17,5
Gebackene vegane Ente mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, Süßkartoffel, 
Stangenbohnen, Pak-Choi, Sesame eingekocht in Erdnuße-Kokosmilch-Soße. 
Beilage Jasminreis.
Baked vegan duck with zucchini, bell pepper, broccoli, sweet potato, runner 
beans, pak choi, sesame cooked in peanut coconut milk sauce. Side dish jasmine 
rice.

MAIN DISHES - VEGAN
HAUPTGERICHTE VEGAN

86.  Cơm Gà Xả Ớt (leicht scharf) / (mild spicy) a,f,k 16,9
Sautiertes veganes Hühnerfleisch mit Zucchini, Paprika, Brokkoli, 
Süßkartoffel, Stangenbohnen, Pak-Choi, Sesame, Chili 
eingekocht in Dunkel-Soße. Beilage Jasminreis.
Sauteed vegan chicken with zucchini, bell pepper, broccoli, 
sweet potato, runner beans, pak choi, sesam chilli cooked in 
dark sauce. Side dish jasmine rice.

87. Cơm Đậu Sesam a, f, k 14,9
Gebackener Tofu umhült mit Sesam und Zucchini, Paprika, 
Brokkoli, Süßkartoffel, Stangenbohnen, Pak-Choi, Chili 
eingekocht in Dunkel-Soße. Beilage Jasminreis.
backed Tofu coated with sesame and zucchini, peppers, 
broccoli, sweet potatoes, runner beans, pak choi, chili cooked in 
dark sauce. Side dish jasmine rice.



100. Sake d Lachs salmon 4,3

101. Maguro d Thunfisch  tuna 4,9

102. Unagi d Aal   eel 5,2

103. Ebi b Garnelen shrimp  5,2 

104. Mutsu d Butterfisch  white tuna  4,5 

105. Hotategai n Jakobsmuscheln scallops 5,2

106. Tako  Oktopus n  Oktopus octopus 4,0

107. Maguro on fire d  flambierter Thunfisch  seared tuna  5,7
 mit Grünspargel with green asparagus    

108. Sake on fire d flambierter Lachs  seared salmon 5,7  
 mit Grünspargel  with green asparagus   

109. Mutsu on fire d  flambierter Butterfisch  seared white tuna 5,7  
 mit Grünspargel with green asparagus  

110.  Hotategai on fire n flambierte Jakobsmuscheln  seared scallops  6,4
 mit Grünspargel with green asparagus  

111. Avocado k avocado, Sesam avocado, sesame  3,7 

112. Shiitake k jap. Pilze, Sesam mushrooms, sesame  3,7  

113. Inari f Tofutasche   tofu 3,7 

114.  Tamago  c jap. Ei   jap. egg 4,0

115. Asuparagasu k Grünspargel, Sesam green asparagus, sesame  4,0  

Nigiri 2 Stk.
2 pcs.

SUSHI



Maki
120. Sake d Lachs salmon  4,6

121. Sake Avocado d Lachs, Avocado salmon, avocado  4,8

122. Tekka d Thunfisch tuna 5,0

123. Tekka Avocado d Thunfisch, Avocado tuna, avocado 5,5

124. Mutsu Negi d Butterfisch, Lauchszwiebeln white tuna, spring onions  4,5

125. Spicy Tekka d gehackter Thunfisch, chopped tuna, chili, 4,9
 Chili, Lauch  spring onions  

126. Ebi b  gekochte Garnelen cooked shrimps  4,5 

127. Ebi Avocado b gekochte Garnelen, Avocado cooked shrimps, avocado 4,8 

128. Unagi d, k Süßwasseraal, Sesam freshwater eel, sesame 5,0  

129. California d Surimi, Avocado surimi, avocado 4,4

130. Salmon Skin d,k Lachshaut gegrillt,  grilled salmon  4,4
 Sesam skin, sesame 
131. Hot Spicy Sake d Lachstatar, Lauchszwiebeln, salmon tartar, 4,9
 Chili leeks, chili 

132. Avocado  k Avocado, Sesam avocado, sesame 4,5

133. Kappa k Gurke, Sesam cucumber, sesame 4,3 

134. Oshinko k Rettich, Sesam radish, sesame  4,3

135. Shiitake k Pilze, Sesam mushrooms, sesame 4,3 

136. Kampyo k Kürbis, Sesam pumpkin, sesame 4,3

137. Tamago  c, k Ei, Sesam  egg, sesame 4,3 

138. Rucola g, k Rucola, Cream Cheese,  arugula, cream cheese,  4,3
 Sesam  sesame 

139. Grünspargel k Grünspargel, Sesam greenasparagus, sesame 4,3

6 Stk.
6 pcs.



Inside Out 
140.  California I.O d Surimi, Avocado, Tobiko Surimi, avocado, fish roe 7,5

141. Alaska I.O d Lachs, Avocado, Tobiko Salmon, avocado, fish roe 8,0

142. Maguro I.O d Thunfisch, Gurke, Tobiko  Tuna, cucumber, fish roe 8,7

143. Hot Spicy Tuna I.O d gehackter Thunfisch, Chili, Lauchszwiebeln, Gurke, Tobiko 8,7
 chopped tuna, chili, spring onions, cucumber, fish roe 

144. Mutsu Negi I.O d Butterfisch, Gurke, Lauchszwiebeln, Tobiko  7,6
 Butterfish, cucumber, spring onions, tobiko     

145. Ebi I.O  b  gekochte Garnelen, Avocado, Tobiko 8,0
 cooked shrimps, avocado, fish roe  

146. Hot Spicy Ebi I.O b,g,k gekochte Garnelen, Gurke, Chili, Mayo,  8,5
 Lauchszwiebeln, Frischkäse, Tobiko, 
 cooked shrimps, cucumber, chili, mayo,  
 spring onions, fish roe, cream cheese, sesame   

147. Unagi  I.O d, k Gurke, Sesam, Aal cucumber, sesame, eel 9,0

148. Ebi Tempura I.O a, b panierte Garnelen, Gurke, Frischkäse, Tobiko,  8,5 
 breaded shrimps, cucumber, fresh cheese, Tobiko,  

149. Salmon Skin I.O b,g gegrillte Lachshaut, Gurke, Frischkäse, Tobiko 7,5
 grilled salmon skin, cucumber, cream cheese, Tobiko 

150. Salmon Tempura I.O b,g Panierter Lachs, Gurke, Frischkäse, Tobiko 8,5
 Breaded salmon, cucumber, cream cheese, Tobiko  
151.  Sake Toro I.O d Lachsbauch, Rucola, Tobiko 8,5
 Salmon belly, arugula, tobiko 
152.  Chicken I.O g, k gegrillter Hähnchenfleisch, Avocado,  8,2
 Frischkäse, Lauchszwiebeln, Sesame 
 grilled chicken, avocado, cream cheese, spring onion, sesame 

153.  Veggie I.O  k Kürbis, Gurke, Avocado, Sesam   7,0
 pumpkin, cucumber, avocado, sesame 

154.  Rucola I.O.  g,k Rucola, Frischkäse, Sesam   7,0
 rucola, cream cheese, sesame 

155.  Kappa I.O. g,k Gurke, Frischkäse, Sesam   7,0
 cucumber, cream cheese, sesame 

156. Avocado I.O.  g,k Avocado, Frischkäse, Sesam   7,5
 avocado, cream cheese, sesame 

8 Stk. 
8 pcs.



Steak  Roll

160.  Sake Steak Roll d,g,k   17,0   
Innen: panierter Grünspargel, Avocado, Gurke, Frischkäse   
Außen: 6 Stk. angebratene Lachs Steaks, Sesam
Inside: breaded asparagus, avocado, cucumber, cream cheese    
Outside: 6 pieces of pan-seared salmon steaks, sesame 

161.  Maguro Steak Roll d,g,k 18,5              
Innen: panierter Grünspargel, Avocado, Gurke, Frischkäse  
Außen: 6 Stk. angebratene Thunfisch Steaks, Sesam             
Inside: breaded asparagus, avocado, cucumber, cream cheese
Outside: 6 pieces of pan-seared tuna steaks, sesame

162. Hotategai Steak Roll d,g,k 18,0    
Innen: panierter Grünspargel, Avocado, Gurke, Frischkäse    
Außen: 6 Stk. angebratene Jakobsmuscheln Steaks, Sesam     
Inside: breaded asparagus, avocado, cucumber, cream cheese
Outside: 6 pieces of pan-seared scallops steaks, sesame

163. White Tuna Steak Roll d,g,k  15,0 
Innen: panierter Grünspargel, Avocado, Gurke, Frischkäse
Außen: 6 Stk. angebratene Butterfisch Steak, Sesam
Inside: breaded asparagus, avocado, cucumber, cream cheese  
Outside: 6 pieces of pan-seared white tuna steak, sesame

mit Wildkräutersalat, Guacamole, Salsa, 
Crunchysoße & Teriyakisoße 
with wild herbs salad, guacamole, salsa, 
crunchysauce & teriyakisauce

8 Stk.
8 pcs.



Poke Bowl f,k

170.  Poke Bowl Lachs d 16,0
Lachs Würfel
salmon cubes

171.  Poke Bowl Tuna d 17,5
Thunfisch Würfel
tuna cubes

172.  Poke Bowl Lachs + Tuna d 17,0
Lachs- und Thunfisch Würfel
Salmon and tuna cubes

173.  Poke Bowl Tofu f 13,0
gebackene Tofu Würfel
baked tofu cubes

Avocado, Gurke, gemischte Salat, 
Edamame, Lauchszwiebeln, japanische 
Ingwer, Limetten, Mirin Wein, Sesamöl, 
Sushireis, Sojassoße mit Topping..
Avocado, cucumber, mixed salad, 
edamame, spring onions, Japanese ginger, 
lime, mirin wine, sesame oil, sushi rice, soy 
sauce with topping..



8 Stk.
8 pcs.Sushi Spezial Roll

180.  New York Roll   d,f Innen: Lachs , Avocado, Gurke, Cream Cheese 13,0
 Außen: Lachs und Tobiko 
 Inside: salmon, avocado, cucumber, cream cheese 
 Outside: salmon and tobiko 
  
181. Tuna Roll d,f Innen: Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkäse 13,3
 Außen: Thunfisch umwickelt 
 Inside: tuna, avocado, cucumber, cream cheese 
 Outside: wrapped in tuna 

182. Hot Spicy Tuna Roll  d Innen: hot spicy Thunfisch, Gurke,  13,5
 außen: flambierter Thunfisch  
 Inside: hot spicy tuna, cucumber   
 Outside: seared tuna     

183.  Rainbow Roll b,d Innen: gekochte Garnelen, Gurke, Avocado, Mayonnaise,  13,3 
            Frischkäse, Chilli, Lauchszwiebeln 
 Außen: Lachs, Thunfisch, Butterfisch, Avocado, Aal 
 Inside: cooked shrimp, cucumber, avocado, mayonnaise, 
             Cream Cheese, Chilli, Spring Onions  
 Outside: Salmon, Tuna, Butterfish, Avocado, Eel 
     
184. Saikyo Roll d, f Innen: Lachs, Frischkäse, Avocado, Gurke 13,8
 Außen: umhüllt mit groß Garnelen 
 Inside: salmon, cream cheese, avocado, cucumber 
 Outside: coated with large shrimp 

185. Catepillar Roll d Innen: Wasser Aal, Gurke  13,4
 Außen: Avocado 
 Inside: water eel, cucumber 
 Outside: avocado 

186. Beast ´s Belly Roll d, g Innen: Lachsbauch, Rucolla, Frischkäse 13,4 
 Außen: flambierter Lachs 
 Inside: salmon belly, rocket, cream cheese 
 Outside: flambéed salmon 

mit Cocktail-Soße, Teriyaki-Soße und Kresse
with cocktail sauce, teriyaki sauce and watercress 187. Black Dragon Roll b,g,k  Innen: panierte Garnelen, Gurke, Frischkäse; 13,5

 Außen: gegrillter Aal, Sesam   
 breaded prawns, cucumber, cream cheese 
 outside: grilled eel, sesame 
  
188.  Red Dragon on fire Roll  Innen: panierte Garnelen, Gurke, Frischkäse 14,2
                  d,g,k  Außen: flambierter Lachs, Sesam, Tobiko   
 Inside: breaded prawns, cucumber, , cream cheese 
 Outside: seared salmon, sesame, Tobiko 
  
189. Sake Philadelphia Roll    Innen: Lachs, Avocado, Gurke, Frischkäse 13,0
               d,g,k Außen: flambierter Lachs   
 Inside: salmon, avocado, cucumber, cream cheese 
 Outside: seared salmon 
  
190.  Unagi on fire Roll  b,d,g,  Innen: panierte Garnelen, Avocado, Frischkäse 13,5
 Außen: flambierter Aal 
    
191.  Salmon Skin Roll d,k   Innen: gegrillte Lachshaut, Avocado, Gurke, Frischkäse 12,5
 Außen: flambierter Lachs, Sesam 
 Inside: grilled salmon skin, avocado, cucumber, cream cheese 
 Ooutside: seared salmon, sesam 
 
192.  Inari Roll f  Innen: panierter Grünspargel, Avocado, Gurke  11,4 
 Außen: Tofutaschen umwickelt   
 Inside: tempura green asparagus, avocado, cucumber  
 Outside: wrapped in tofu bags 
         
193.  Avocado Roll g Innen: panierter Spargel, Gurke, Frischkäse 11,4
 Außen: Avocado 
 Inside: tempura-asparagus, cucumber, cream cheese   
 Outside: avocado 
  
194. Avocado Tempura Innen: panierte Avocado, garniert mit Salsa und Salat 11,0
          Roll a,k Außen: Sesam, Salat, Guacamole 
 Inside: Breaded avocado topped with salsa and lettuce 
 Outside: sesame, lettuce, guacamole 



180.  New York Roll   d,f Innen: Lachs , Avocado, Gurke, Cream Cheese 13,0
 Außen: Lachs und Tobiko 
 Inside: salmon, avocado, cucumber, cream cheese 
 Outside: salmon and tobiko 
  
181. Tuna Roll d,f Innen: Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkäse 13,3
 Außen: Thunfisch umwickelt 
 Inside: tuna, avocado, cucumber, cream cheese 
 Outside: wrapped in tuna 

182. Hot Spicy Tuna Roll  d Innen: hot spicy Thunfisch, Gurke,  13,5
 außen: flambierter Thunfisch  
 Inside: hot spicy tuna, cucumber   
 Outside: seared tuna     

183.  Rainbow Roll b,d Innen: gekochte Garnelen, Gurke, Avocado, Mayonnaise,  13,3 
            Frischkäse, Chilli, Lauchszwiebeln 
 Außen: Lachs, Thunfisch, Butterfisch, Avocado, Aal 
 Inside: cooked shrimp, cucumber, avocado, mayonnaise, 
             Cream Cheese, Chilli, Spring Onions  
 Outside: Salmon, Tuna, Butterfish, Avocado, Eel 
     
184. Saikyo Roll d, f Innen: Lachs, Frischkäse, Avocado, Gurke 13,8
 Außen: umhüllt mit groß Garnelen 
 Inside: salmon, cream cheese, avocado, cucumber 
 Outside: coated with large shrimp 

185. Catepillar Roll d Innen: Wasser Aal, Gurke  13,4
 Außen: Avocado 
 Inside: water eel, cucumber 
 Outside: avocado 

186. Beast ´s Belly Roll d, g Innen: Lachsbauch, Rucolla, Frischkäse 13,4 
 Außen: flambierter Lachs 
 Inside: salmon belly, rocket, cream cheese 
 Outside: flambéed salmon 

187. Black Dragon Roll b,g,k  Innen: panierte Garnelen, Gurke, Frischkäse; 13,5
 Außen: gegrillter Aal, Sesam   
 breaded prawns, cucumber, cream cheese 
 outside: grilled eel, sesame 
  
188.  Red Dragon on fire Roll  Innen: panierte Garnelen, Gurke, Frischkäse 14,2
                  d,g,k  Außen: flambierter Lachs, Sesam, Tobiko   
 Inside: breaded prawns, cucumber, , cream cheese 
 Outside: seared salmon, sesame, Tobiko 
  
189. Sake Philadelphia Roll    Innen: Lachs, Avocado, Gurke, Frischkäse 13,0
               d,g,k Außen: flambierter Lachs   
 Inside: salmon, avocado, cucumber, cream cheese 
 Outside: seared salmon 
  
190.  Unagi on fire Roll  b,d,g,  Innen: panierte Garnelen, Avocado, Frischkäse 13,5
 Außen: flambierter Aal 
    
191.  Salmon Skin Roll d,k   Innen: gegrillte Lachshaut, Avocado, Gurke, Frischkäse 12,5
 Außen: flambierter Lachs, Sesam 
 Inside: grilled salmon skin, avocado, cucumber, cream cheese 
 Ooutside: seared salmon, sesam 
 
192.  Inari Roll f  Innen: panierter Grünspargel, Avocado, Gurke  11,4 
 Außen: Tofutaschen umwickelt   
 Inside: tempura green asparagus, avocado, cucumber  
 Outside: wrapped in tofu bags 
         
193.  Avocado Roll g Innen: panierter Spargel, Gurke, Frischkäse 11,4
 Außen: Avocado 
 Inside: tempura-asparagus, cucumber, cream cheese   
 Outside: avocado 
  
194. Avocado Tempura Innen: panierte Avocado, garniert mit Salsa und Salat 11,0
          Roll a,k Außen: Sesam, Salat, Guacamole 
 Inside: Breaded avocado topped with salsa and lettuce 
 Outside: sesame, lettuce, guacamole 



6 Stk.
6 pcs.

mit Cocktail-Soße, Teriyaki-Soße, Kresse, Guacamole
with cocktail sauce, teriyaki sauce, watercress, guacamole

Futomaki (Big Roll 5 Stk. pcs.)

210. Sake Futo d Lachs, Tobiko, Surimi, Avocado, Gurke   7,2
 salmon, Tobiko, surimi, avocado, cucumber  
211. Maguro Spicy d,k mit hot spicy Tuna, Avocado, Lauch, Gurke, Sesam 7,5   
         Futo with hot spicy tuna, avocado, spring onions, cucumber, sesame
212. Ebi Futo panierte Garnelen, Tempura-Spargel,  8,3
                  a,b,g,k  Gurke, Avocado, Frischkäse, Sesam 
 breaded shrimps, tempura-asparagus, cucumber, 
 avocado, cream cheese, sesame   
213. Veggie Futo Avocado, Gurke, Kürbis, Rettich 7,0   
 avocado, cucumber, pumpkin, radish 

mit Wildkräutersalat, Guacamole, Salsa, Crunchysoße 
& Teriyakisoße with wild herbs 
with wild herb salad, guacamole, salsa, crunchy sauce
and teriyaki sauce with wild herbs

Crispy Roll 
200. Toronto Roll a,d, g Lachs, Avocado, Gurke, Lauchszwiebeln, Frischkäse 9,5
 salmon, avocado, cucumber, spring onions, cream cheese
201. Fuji Roll a,b, c Garnelen, Avocado, Gurke, Lauchszwiebeln, Mayo 9,6
 prawns, avocado, cucumber, spring onions, mayo 
202. Spicy Butter Rolla,d  Butterfisch, Chilli, Gurke, Lauchzwiebeln 9,0
 butterfish, chilli, cucumber, spring onions 
203. Nina Roll a,d roher Thunfischsalat, Gurke, Lauchzwiebeln 9,9
 raw tuna salad, cucumber, spring onions 
204. Asia Roll a,d gegrillte Lachshaut, Aal, Surimi, Gurke, Lauchzwiebeln 9,5
 grilled salmon skin, eel, surimi, cucumber, spring onions
205.  Chicken Roll a,k gegrillte Hähnchenfleisch, Gurke, Sesam, Avocado 9,0
 grilled chicken, cucumber, sesame, avocado
206. Buddha Roll a,k Gurke, Sesam, Kürbis, Avocado, Rettich 8,0
 cucumber, sesame, pumpkin, avocado, radish 



Sashimi
220. Sake d  (6 Stk. pcs.) Lachs - Salmon  12,5

221. Maguro d (6 Stk. pcs.) Thunfisch - Tuna 13,5

222. Mutzu d (6 Stk. pcs.) Butterfisch - white Tuna 12,0

223. Mix Sashimi d 3x Lachs, 3x Thunfisch, 3x Butterfisch 19,0
 3x salmon, 3x tuna, 3x white tuna 

224. Maguro Spezial d (medium rare)   (6 Stk. pcs) 15,0 
 kurz gegrillter Thunfisch mit Wildkräutersalat, 
 Guacamole-Salsa und Spezialsoße
 briefly grilled tuna with wild herbs salad, 
 guacamole-salsa and specialsauce  

225. Salmon Spezial d  (medium rare)   (6 Stk. pcs) 14,0  
 kurz gegrillter Lachs mit Wildkräutersalat, 
 Guacamole-Salsa und Spezialsoße
 briefly grilled salmon with wild herbs salad, 
 guacamole-salsa and specialsauce 

226. Mutzu Spezial d  (medium rare)   (6 Stk. pcs) 13,0
 kurz gegrillter Butterfisch mit Wildkräutersalat, 
 Guacamole-Salsa und Spezialsoße
 briefly grilled white tuna with wild herbs salad, 
 guacamole-salsa and specialsauce



M1. Sake Crispy / Lachs crispy 19,5
 Menü * d, g 

6 Stk. pcs. Sake Nigiri
6 Stk. pcs. Sake Maki
6 Stk. pcs. Toronto Roll

M2. Maguro  / Thunfisch Menü d 20,5
8 Stk. pcs. Maguro (spicy) I.O
6 Stk. pcs. Maguro Maki
4 Stk. pcs. Maguro Nigiri

M3. Tobiko Menü d 22,5
8 Stk. pcs. Maguro Tobiko I.O
6 Stk. pcs. Sake Maki
4 Stk. pcs. Maguro Nigiri

M4. Sake  / Lachs Menü d 17,5 
8 Stk. pcs. Sake I.O 
6 Stk. pcs. Sake Maki 
4 Stk. pcs. Sake Nigiri

M5. Veggie Menü 18,5
8 Stk. pcs. Veggi I.O
5 Stk. pcs. Futo Maki
6 Stk. pcs. Avocado Maki
2 Stk. pcs. Inari Nigiri

M6. Spezial Vegan Menü * 20,5
8 Stk. pcs. Avocado I.O
6 Stk. pcs. Buddha Roll
4 Stk. pcs. Tofu, Avocado Nigiri 

M7. 2 Personen Menü * 49,0
8 Stk. pcs. Sake I.O
8 Stk. pcs. New-York Roll
6 Stk. pcs. Toronto Roll
6 Stk. pcs. Tekka Maki
6 Stk. pcs. Sake Maki
4 Stk. pcs. Sake, Maguro Nigiri

M8. 4 Personen Menü * 98,0
6 Stk. pcs. Toronto Roll
6 Stk. pcs. Buddha Roll
8 Stk. pcs. New-York Roll
8 Stk. pcs. Ebi Tempura I.O
8 Stk. pcs. Beast´s Belly Roll
        Lachsbauch salmon belly
6 Stk. pcs. Tekka Maki
6 Stk. pcs. Ebi Maki
6 Stk. pcs. Sake Maki
8 Stk. pcs. Steak Sake Roll 
8 Stk. pcs. Nigiri: 2 Maguro, 2 Ebi, 
      2 Sake, 2 Tofu

M9. Chef´s Choice Menü * 25,0
für 1 Person - Überraschungsmenü von 
Sushi - Chef
for 1 person - suprise menu by sushi 
chef

Sollten bei Ihnen Allergien oder 
Geschmacks- oder Zutaten 
Unverträglichkeiten auftreten, 
benachrichtigen Sie bitte unsere 
Mitarbeiter, bevor Sie unser 
Überraschungsmenü bestellen
If you have any allergies or intolerance 
to flavors or ingredients, please notify our 
staff before ordering our surprise menu

SUSHI MENÜ

* M1, M6, M7, M8, M9 serviert mit 
Guacamole, Kresse, Teriyaki Soße, 

Cocktailsoße
* M1, M6, M7, M8, M9 serve with 

guacamole, watercress, teriyaki sauce, 
cocktail sauce

寿司のコンボ



G
ET

RÄ
N

K
E

  0,3l  0,5l

Coca Cola 1,9,11 2,9 4,2
Coca Cola light 1,9,11 2,9 4,2
Fanta 1,9,11 2,9 4,2
Sprite 1,9,11 2,9 4,2
Ginger Ale 1,2,11 2,9 4,2
 

Wasser Water  0,3l  0,5l

Grapos Classic sparkling 3,0 5,5
Grapos Naturell still 3,0 5,5

Detox Drinks
Energie Wasser  4,9
frische Limetten, Gurken, Minze
fresh lime, cucumber, mint

Green Lantern  4,9
frische Limetten, Aloe-Vera, Chia-Samen
fresh limes, aloe vera, chia seeds

Die Fettverbrennung   4,9
frischer Apfel, Zimt und Orange, Ingwer
fresh apple, cinnamon and orange, ginger

SOFTDRINKS

DESSERT
300. Hönig Banane k 4,2

Sesam, Hönig, gebrantener Banane
sesame, honey, fried banana

301. Hönig Ananas k 4,2
Sesam, Hönig, gebrantener Ananas
sesame, honey, roasted pineapple

302. Hönig Apfel k 4,2
Sesam, Hönig, gebrantener Apfel
sesame, honey, roasted apple

303. Sesam Bällchen k 4,9
4 Stk., Sesambällchen mit Roter-Bohnen-Füllung
4 pieces, sesame balls with red bean filling



0,4l

Chanh Da 5,5
mit frischem Limetten, Minze - with fresh limes, mint

Chanh Leo 5,5
mit frischem Limetten, Passionsfrucht
with fresh limes, passion fruit

Bac Ha - Chia 5,5
Minze, Chia, Eistee - Mint, chia, iced tea

Sai Gon By Night - Xoai g 6,5
mit Mango, Milch, Joghurt, Sahne
with mango, milk, yoghurt, cream

Mango Calpico (Japan. Zitrusmolke) 6,0
mit frischem Limetten und Mango
with fresh lime and mango

Saikyo Calpico 6,0
Maracuja und Limetten, Minze - Passion fruit and limes, mint

Vietnam Cooler 7,0
Rohrzuckersaft, Limetten, Minze, Orange, Crushed Ice
cane sugar juice, lime, mint, orange, crushed ice

Avocado Lassi g 6,0

SHAKE

  03l 0,5l

Orangensaft  orange juice 3,0 4,5

Apfelsaft apple juice  3,0 4,5

Orangen Schorle orange spritzer  3,0 4,5

Apfel Schorle apple spritzer 3,0 4,5

Johannisbeere Schorle johannis berry spritzer 3,0 4,5

Rote Traube Schorle red grape spritzer 3,0 4,5

Maracuja Schorle passion fruit spritzer 3,0 4,5

Säfte / Schorle
juices / spritzer



Krieger  a,3 Hell  0,5l vom Fass 4,2
 Light         on Tap
Krieger  a,3 Weißbier  0,5l vom Fass 4,2
 White Beer         on Tap
Krieger  a,3 Urweiße (bernsteinfarben) 0,5l Flasche 4,2
 Urweiße (amber)         bottle
Krieger a,3 Pils 0,3l Flasche 3,5
 Pils         bottle
Ludwig der   0,5l Flasche 4,2
        Kelheimer a,3          bottle
Isartaler  a,3 leichtes Weißbier 0,5l Flasche 4,2
 light wheat beer         bottle
Heinz v. Stein  Zwickl Bio alkoholfrei 0,5l Flasche 4,2
 Zwickl organic alcohol-free         bottle
Heinz v. Stein  Weißbier Bio alkoholfrei 0,5l Flasche 4,2
 organic wheat beer alcohol-free         bottle
Singha thailändische Bier 0,33l Flasche 4,2
 Thai beer         bottle
Saigon Bier vietnamesische Bier 0,33l Flasche 4,2
 vietnamese beer         bottle
Tiger Bier singporische Bier 0,33l Flasche 4,2
 singaporian beer         bottle
Asahi japanische Bier 0,33l Flasche 4,2
 japanese beer         bottle
Kirin  japanische Bier 0,33l Flasche 4,2
 japanese beer         bottle

Bier

Cafe Sua Nong g,2,8,9 vietnamesischer Kaffee, extra stark mit gesüßter Milch 3,9
 Vietnamese coffee, extra strong with sweetened milk

Cafe Sua Da g,2,8,9 vietnamesischer Eiskaffee mit Milch und crushed Eis 5,3
 Vietnamese iced coffee with milk and crushed ice

Cafe Cot Dua 2,9 vietnamesischer Kaffee, Kokosmilch mit crushed Eis 5,3
 Vietnamese coffee, coconut milk and crushed eis

Espresso 2,9 kräftig, dunkel gerösteter Kaffee strong, dark roasted coffee 2,9

Kaffee 2,9 kräftig, dunkel gerösteter Kaffee 2,9
 strong, dark roasted coffee

Cappuccino 2,9 Besteht aus Espresso & heiß aufgeschäumter Hafermilch. 3,9
 consists of espresso and hot frothed oat milk.

Latte Macchiato 2,9 Eine Kombination aus heißer Hafermilch 4,5
 mit einem kräftigen Schuss Espresso.
 A combination of hot oat milk with a strong shot of espresso.

Tra Minz mit frischem Pfefferminze, Limetten, Ingwer, Honig 3,9
 with fresh peppermint, lime, ginger, honey

Tra Sa mit frischem Zitronengras, Ingwer, Limetten, Minze, Honig 3,9
 with fresh lemongrass, ginger, lime, mint, honey

Tra Gung mit frischem Ingwer, Limetten, Minze, Honig 3,9
 with fresh ginger, lime, mint, honey

Tra Nhai Jasmin Tee - jasmine tea Tasse / Cup  3,9
  Kanne / Pot  5,9

Tra Xanh Grün Tee - green tea Tasse / Cup  3,5
  Kanne / Pot  5,9

Tao Nong heißer Apfel mit frischem Minze 3,9
 hot apple with fresh mint

Chanh Nong heißer Apfel mit frischem Minze 3,9
 hot apple with fresh mint

Tee & Café
Tea & Coffee

Beer



Rotweine 5

 0,2l Fl. 0,75l

R1. Mädchentraube 3,9 13,0
R2. Bordeaux 3,9 13,0
R3. Chianti 3,9 13,0

Cocktails 5

Miss Saigon 1,2 7,5
Vodka, Bacardi, Malibu, Mangosaft
Vodka, Bacardi, Malibu, mango juice

Tamarind-Fashion 7,5
Rum, Peach-Tree, Limette
Rum, Peach Tree, Lime

Aperol Spritz 6,5

Absolut Mango 7,7
Mango, Calpico, Vodka mit Limetten
Mango, Calpico, Vodka with lime

Absolut Maracuja 7,5
Vodka, Maracuja mit Limetten
Vodka, passion fruit with limes

Malibu Vacation 1,2 8,5
Kokosmilch, Vodka, Malibu, Rum, Limetten
Coconut milk, vodka, malibu, rum, lime

Mojito Vietnam 7,5
vietnamesischer Vodka, frisch gepresste Limetten, 
frische Minze, Rohrzucker, Tafelwasse
Vietnamese vodka, freshly squeezed lime, fresh mint, 
cane sugar, table water

Lua Moi Gung 7,5
vietnamesischer Vodka, Limetten, Ingwer, Rohrzucker, Tafelwasse
Vietnamese vodka, lime, ginger, cane sugar, bottled water

Sekt5

 Glas 0,1l Fl. 0,75l
 

Bernard-Massard Traditionell 2,9 18,0
halbtrocken oder trocken, Jahrgangssekt
semi-dry or dry, vintage sparkling wine

Weißweine 5

 0,2l Fl. 0,75l
 

W1. Erben Spätlese 3,9 13,0
W2. Blanc de Blanc 3,9 13,0
Wehlener Münzlay Riesling Qba 3,9 13,0
halbtrocken-elegant, harmonisch
semi-dry, elegant, harmonious

White wine

Red wine

Sparkling wine

Longdrinks 5 

  2cl
 

Wodka  2,6
Nep Moi vietnamesische Reis Liqueur Vietnamese rice liqueur 2,6
Sake japanese Reis Liqueur Japanese rice liqueur 2,6



Zusatzstoff
1 Farbstoff
2 Konservierungsstoff
3 Antioxidationsmittel
4 Geschmacksverstärker
5 geschwefelt
6 geschwärzt
7 Phosphat
8 Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)
9 koffeinhaltig
10 chininhaltig
11 Süßungsmittel
12 taurinhaltig
13 gewachst

Allergene
a Glutenhaltiges Getreide
b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
h Schalenfrüchte
i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Additive
1 food dye
2 preservative
3 antioxidants
4 flavor enhancers
5 sulfured
6 blackened
7 phosphate
8 milk protein (for meat products)
9 caffeinated
10 contains quinine
11 sweeteners
12  contains taurine
13 waxed

Allergens
a Cereals containing gluten
b  Crustaceans and products thereof
c  Eggs and products thereof
d  Fish and products thereof
e  Peanuts and products thereof
f  Soya (beans) and products derived therefrom
g  Milk and products thereof
h  Nuts
i  Celery and products thereof
j  Mustard and products thereof
k  Sesame seeds and products thereof
m  Lupins and products thereof
n  Molluscs and products thereof

Vegan        Vegan   leicht scharf       mild spicy



Walchstraße 5 - 94469 Deggendorfsaikyo.de

SAIKYO
a s i a n  f u s i o n  r e s t a u r a n t


